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IL MENU’ DELLE FESTE

DI CASA ROMANI

%
¥ PRENOTAZIONI
ENTRO IL 20/12/22
Menw’ dé (Gapoddarnno
ENTRO 29/12/22

Per potervi garantire I’assortimento completo
di tutto il menu, vi consigliamo di anticipare i
vostri ordini: lavoriamo per assicurarvi la mas-
sima freschezza e qualita ed alcuni piatti
potrebbero esaurirsi prima del previsto.

CONSEGNA ANCHE A DOMICILIO

NOME COGNOME

TEL. MENU DI NATALE [ | MENU DI CAPODANNO [ |
RITIRA IL GIORNO MATTINA[ |  POMERIGGIO [ |
NOTE

LA ROCCA BACCANELLI LA PROSCIUTTERIA
Via EmiIIDiXRLﬁgido 1/C ViaLa s}\)s:/ilizm/A Stradpa\l&ah;‘ixi 9/C

Tel. 0521.244381
whatsapp: 334 6479058
larocca@silvanoromaniparma.it

LA VERDI

Strada Garibaldi 69/A
PARMA
Tel. 0521.208100
whatsapp: 380 1010900
info@laverdiparma.com

Tel. 0521.942527

whatsapp: 331 6141604
baccanelli@silvanoromaniparma.it

LATTERIA’SS

Via Cavour 16
FIDENZA
Tel. e whatsapp: 0524.534513
latteria55@agrinascente.it

Tel. 0521.234188
whatsapp: 335 1940535

laprosciutteria@silvanoromaniparma.it

Seguici su

O] f

silvanoromaniparma.it
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Scrivi, per ogni piatto,

il numero di porzioni che vuoi ordinare.
Troverai a fianco un peso indicativo
per ogni singola portata, a persona.

= ——%u e

porzione  nr. porzioni
ANTIPASTI € indicativa o pezzi
INSALATA DI MARE 4,98/ hg 2hg
POLPO E PATATE 4,69/ hg 2hg
GAMBERI OLIO E LIMONE 5,29 / hg 2/25hg
COCKTAIL DI GAMBERI 4,18/ hg 2,5hg
ALICI MARINATE 4,35/ hg 1,5hg
SALMONE MARINATO 5,98/ hg 1 hg
CAPESANTE GRATINATE 4,19/ hg al pz
COZZE GRATINATE ALLA BARESE 2,85/ hg 1,5hg
PATE' DI SALMONE AFFUMICATO 4,99 / hg al pz
PATE' DI TONNO 4,09/ hg al pz
BACCALA' MANTECATO 3,68/ hg 2hg
ARAGOSTA IN BELLAVISTA 40,00 / pz al pz
FLAN DI PATATE, PORRI E ALICI 2,50/ hg al pz
FLAN DI ZUCCA 1,78/ hg al pz
INSALATA RUSSA 1,78 / hg 2,5hg
PRIMI DI MARE
PAELLA DI MARE 2,65/ hg 3,5hg
ROTOLO DI CREPES Al CROSTACEI| 3,50/ hg 3hg
MEZZI PACCHERI 2,39/ hg 3hg

Al FRUTTI DI MARE

porzione  nr. porzioni
PRIMI DI TERRA € indicativa o pezzi
LASAGNE DI CASA ROMANI 1,88/ hg 3hg
BOMBA DI RISO AL RAGU' D'ANATRA | 2,49/ hg 3,5hg
(2 KG, 8 porzioni)
CANNELLONI CON SPINACI, 2,05/ hg 3hg
RICOTTA DI CAPRA E NOCI
ANOLINI DI SILVANO ROMANI | 3,68/ hg 1,5/2hg
STRACOTTO/| | FORMAGGIO| |
TORTELLI DI ERBETTA | | 0,50 / pz 10 pz
ZUCCA [ | PATATE ||
BRODO CONGELATO (11T.ca) | 6,90/ pz alpz
SECONDI DI MARE
FRITTO DI BACCALA' 3,18/ hg al pz
SPIEDINI DI GAMBERI 5,98/ hg alpz
BACCALA' IN UMIDO 3,18/ hg 2,5hg
SEPPIOLINE IN UMIDO 3,15/ hg 3hg
ZUPPA DI PESCE 3,29/ hg 3hg
SALMONE IN CROSTA DI PANEALTIMO | 4,78 / hg 2/25hg
FILETTO DI RICCIOLA ALFORNO | 4,70/ hg 2,5hg
SECONDI DI TERRA
PUNTA DI VITELLO RIPIENA 398/hg | 2,5/3hg
ALLA PARMIGIANA
BRASATO DI MANZETTA 3,78/hg | 2,5/3hg
ROSA DI PARMA 7,90 / hg 2hg
ROLLE DI FARAONA AL PISTACCHIO | 4,65 / hg 2hg
PARMIGIANA DI FINFERLI
E FONTINA DOP 2,60/ hg 3hg
CARRELLO dei BOLLITI
BOLLITI MISTI 2,99/ hg 2,5/3hg
PALETTA DI MANZO 3,99/ hg 2hg
LINGUA DI MANZO 3,99/ hg 1,5/2hg
MARIOLA DI COTECHINO 2,99/ hg 2hg
SELEZIONE SILVANO ROMANI
ZAMPONE 2,99/ hg 2hg
SELEZIONE SILVANO ROMANI
RIPIENO PER BOLLITI 2,39/ hg 2hg
salsa rossa| | salsa verde | | 1,88/ hg 1,5 hg

salsa agrodolce [ |

CONTORNI € thoicatve
LENTICCHIE 1,99/ hg 2hg

SACRAO ALLA PARMIGIANA | 1,45/ hg 1,5hg

PURE’ DI PATATE 1,38/ hg 2hg

PATATE AL FORNO 1,54/ hg 2hg
CAPONATINA ALLA 2,08/ hg 2hg
PALERMITANA

INSALATA DI RINFORZO 2,05/hg 2hg
e

NOSTRE SELEZIONI hg o pezzi

BURRO DI NORMANDIA 2,68/ hg -

CAVIALE BLACK ADAMAS 19/48/79 € al pz

10g [ ] 30g[ | 50g[ ] al pezzo

CAVIALE BELUGA IRANIANO | su richiesta .

FILETTI DI ACCIUGHE 9,80/ hg .

DEL MAR CANTABRICO

VENTRESCA DI TONNO 7,90/ hg -

SALMONE SCOZZESE 13,50/ hg i

ISOLE ORCADI

SALMONE CANADESE 34,80 / hg 5

SELVAGGIO RED KING

REGINA DI SAN DANIELE 9,80/ hg -

TERRINA DI FEGATO D’'OCA | 21,80/ hg -

TARTUFO BIANCO| | NERO[ | | surichiesta -

DOLCI nr. porzioni
ZUPPA INGLESE (4 porzioni) 2,58 / hg al pz 4[]
TIRAMISU’ (4 porzioni) 2,68 / hg al pz 4[]
SBRISOLONA 2,49 / hg -

ZABAIONE 2,08/ hg s

VASTO ASSORTIMENTO DI PANETTONI ARTIGIANALI da 19€

TAGLIERE DI FORMAGGI

Selezione dei migliori formaggi italiani di alpeggio, formaggi affinati,
aromatizzati, ubriachi e formaggi francesi.

TAGLIERE PER N.

PERSONE



