Selezione Silvans. Romani

SINGOLI MISTI
DEGUSTERIA ¥ €8,50 SBRISOLONA #¥eoy €4,50
) ) Insalata mista, pomodorini, Prosciutto di Con zabaione
Singolo Doppio Parma DOP Riserva, burratina pugliese
CULATELLO DI ZIBELLO DOP €16,00 BATTISTERO ¥ €11,00 €20,00 CROSTATA DELLACREDENZA #¥ 0 ¢ €3,50
Prosciutto di Parma DOP Riserva™, VEGETARIANA /,.;,!Q €7,50
Culatello di Zibello DOP, Strolghino, Insalata mista. carciofini croccanti
* €10,00 o . . nsa ’
PROSCIUTTO DI PARMA DOP Parmigiano Reggiano nostra selezione sott’olio, pomodorini, noci, crostini CREMA CATALANA ¥6 €4.50
Singolo Doppio ’
SALAME DI FELINO IGP €8,50 DUOMO €9,50 €16,00 EMILIANA ¥ 0 >& €8,00
: N . * . Insalata mista, uova sode BIO, acciughe di
COPPA DI PARMA IGP €8,50 (F;?psg;uétio Pc:;zr?éapl‘)(s);aiie;\ﬁélilr:gr}c(:;:t;ta Riserva, Parma, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP SALAME DI CIOCCOLATO #¥ @ €4,50
SPALLA DI S. SECONDO COTTA § €9,00 Singolo VOLADORA ¥¢ €9,00
con giardiniera artigianale PILOTTA ¥ €12,00 Insalata mista, noci, pere, Parmigiano BAVARESE pi cloCCOLATO ¥ 0% €5,00
Prosciutto di Parma DOP Riserva®, Reggiano DOP, Prosciutto di Parma DOP
Salame di Felino IGP, Parmigiano Reggiano 24 mesi,
TAGLIATI A COLTELLO Caciotta del nostro caseificio PATATE AL FORNO €3.50 TORTE MISTE ~#ve<s €38,00
. Doppio ’ Con zabaione, da condividere
JAMON IBERICO €18,00 REGIO ¥1i €22,00
100% Bellota Prosciutto di Parma DOP Riserva®, CONTORNO riccoLo/ GRanpE €3,50 €6,50
Culatello di Zibello DOP, Salame di Felino IGP, Per gii allergeni rivolgersi al personale
PROSCIUTTO DI PARMA DOP* €13,00 Spalladl San Secondo Cota, i ESPRESSO €1,00
Parmigiano Reggiano 24 mesi e giardiniera
* o L . Verticale di Parmigiano Reggiano DOP ¥ € 8,00 €1,00
PARMA & IBERICO €15,00 Riserva minimo 24 mesi Selezione di Parmigiano Reggiano di varie DECAFFEINATO ’
tipologie servita con gelatina di Lambrusco
Tutti i nostri prodotti sono in vendita S _ - ORzZO ¥ €1,00
Cestino di polenta fritta # €2,50 presso La Prosciutteria, via Farini 9/c 'I:Jegustg?oni .dl dfo:fmagg! agsolrtltl 4 €9,00
o e nei negozi di Silvano Romani. ormaggi freschi ed affinati di piccoli Coperto €1,50
\ dutt rt li, t
Vasetto di giardiniera de'la casa { € 3,50 silvanoromaniparma.it z;omtg ;:r ge gil?rrzja;t; accompagnati

75CL | 37,5CL | CALICE

PRIMI SECONDI BIANCHI 75CL | 37,5CL | CALICE LAMBRUSCO songaa €11,00
Cantine Paltrinieri
MALVASIA €11,00 € 3,00
Selezione Romani ROSSO €15,00 | €12,50 | €4,00
ANOLINI IN BRODO #¥e v €9,00 ROAST BEEF i €10,00 Monte delle Vigne
Pasta all’'uovo con ripieno di carne MALVASIA €8,00
Parmidiano Reqai P Monte delle Vigne SANGIOVESE cerecio boc €13,50| €8,00
e Parmigiano Reggiano MARIOLA ¥ €9,50 Fattoria Zerbina
Con buré di patate MALVASIA rerma PoEM €15,00 €4,00
P P Monte delle Vigne GUTTURNIO Lk starre €14,00 | €9,50
La Ferrai
GNOCCHI DI PATATE €10,00 BATTUTA DI CAVALLO o €9,00 LUNA seunanre exrm ony €13,00 2 Foraia
i B BRIGA’ €17,50
Per gii allergeni rivolgersi al personale La Ferraia (50 Ortrugo - 50 Chardonnay) . . ’
La Ferraia (50 Merlot - 50 Cab. Sauvignon)
STROLBURGER o €9,50 BLANC DE BLANC srut €13,50 €3,50
Hamburger di strolghino Selezione Romani DA DESSERT ?
TORTELLI DI ERBETTA #¥60 €8,00 PROSECCO DOC €14.50 €4.00
Pasta all’'uovo con ripieno di ricotta, PARMIGIANA DI MELANZANE #¥ €8,50 Roccat - Valdobbiadene ’ ’ PASSITO epen €17,50 | €4,50
erbette e Parmigiano Reggiano Carra di Casatico
PROSECCO miLLEsIMATO €10,00
MEDAGLIONE FARCITO 'L,';,', . € 9 50 Val d’Oca - Valdobbiadene APERITIVI ?
TORTELLI DI ZUCCA #veos €38,00 SPUMANTE miLLEsimaTO M.C. € 20,00 €5,00 HUGO €450
Pasta all’'uovo con ripieno di zucca, Lini 910 ’
Parmigiano Reggiano e mostarda CARPACCIO di TROTA SALMONATA >& €13,00 SPUMANTE €24.00 SPRITZ €4,50
S Vorts CHRISTIAN BELLEI M.C. y AMERICANO €550
, MENU SPECIALI NEGRONI €5,50
BIS DI TORTELLI #¥es €9,00 S ROSE’ ¢
— BIRRE ARTIGIANALI # N .
& LAMBRUSCO Rrose’ cHARMAT €13,00 | €3,50
MENU EMILIA - e ) -, €14,50 Lini 910 BIRRIFICIO FARNESE seLezione €11,00 | €5,00
LASAGNE #ve t €9,00 Tortelli di erbetta; tagliere con strolghino, Parmigiano
’ Reggiano 24 mesi, polenta fritta e acqua (50 CL) ROSSI ? BIRRIFICIO DUCALE skeLezione €11,00 | €5,00
MENU BIMBI #¥o i €9,50 LAMBRUSCO IGT €11,00 €3,00 oL | soa
,EU P/PI; DEI,‘ GEORN/O y €9,00 Gnocchi di patate al pomodoro; tagliere con mortadella Selezione Romani ’ ’ ACQUA FRIZZANTE / NATURALE €2,50 | €2,00
er gi allergeni rivoigersi al personase Bologna IGP, Parmigiano Reggiano 24 mesi e acqua (50 CL)
I{;Q%E%gcisco oTErLo €12,00 | €850 SOFT DRINKS cawvanina €3,00
L I S TA A L L E R G E N I Il cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni incrociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11
iz [A) = *
% 3 O A 4 # O & 7 ® - & 0 U % o -
pesce e prodotti molluschi e prodotti latte e prodotti cereali contenenti uova e prodotti soia e prodotti anidride solforosa lupini e prodotti crostacei e prodotti arachidi e prodotti senape e prodotti sedano e prodotti piatti preparati con semi di sesamo e prodotti frutta a guscio
a base di pesce a base di molluschi a base di latte glutine a base di uova a base di soia e soffiti a base di lupini a base di crostacei a base di arachidi a base di senape a base di sedano materia prima congelata a base di semi di sesamo

LOCAL SALAMI BOARDS SPECIAL BOARDS DEGUSTERIA ¥ ¢850 SBRISOLONA #7160 ¢ 450
Mixed salad, tomatoes, Served with zabaione
Single Double Reserve Parma Ham PDO, Puglia Burratina
CULATELLO DI ZIBELLO PDO € 16,00 BATTISTERO ¥ €11,00 €20,00 ) HOME MADE TART <f¥e0os € 3,50
Reservg Parma Ham PDO*, Qulatello di Zibello PDQ, ngEJQszlﬁgfimi@ artichokes in ol €7,50
PARMA HAM PDO* €10,00 Strolghino, Parmigiano Reggiano Cheese our selection cherry tomat,oes, walnuts, toasted bread croétini CREMA CATALANA ¥o €4.50
Single Double Catalan cream
SALAME DI FELINO PGl €38,50 DUOMO €950 €16,00 '\EAMLLu.I\r:;;IO:: )do . " € 8,00
R P Ham PDO*, R Pancetta, ixed salad, BIO boiled eggs, Parma anchovies, £¥e €450
PARMA COPPA PGI €8,50 ngr:Z%oSgZTD Ginéalame di EZﬁ::)epgrce 4 24 months Parmigiano Reggiano Cheese CHOCOLATE SALAMI #¥ ,
S.SECONDO COOKED SHOULDER HAM  § €9,00 Single VOLADORA ¥¢ €9,00
with home made giardiniera PILOTTA ¥ €12,00 Mixed salad, walnuts, pears, Parma ham, CHOCOLATE BAVAROIS ¥eos €5,00

Reserve Parma Ham PDO*, 24 months Parmigiano Reggiano Cheese

HAND SL'CED Salame di Felino PGI, 24 months Parmigiano Reggiano Cheese, OVEN BAKED POTATOES SELECTION OF CAKES #¥e0os €8,00

our dairy caciotta €3,50 ) _
Double Served with zabaione (to share)
JAMON IBERICO €18,00 REGIO ¥ €22,00 SIDE DISH swmaLL/BiG €3,50 €6,50
100% Bellota Reserve Parma Ham PDO*, Culatello di Zibello PDO, Salame di For allergens, contact the staff
Felino PGI, San Secondo Cooked Shoulder Ham, 24 months
PARMA HAM PDO* € 13,00 Parmigiano Reggiano Cheese and home made giardiniera ESPRESSO €1,00
PARMA & IBERICO € 15,00 * Over 24 month Parmigiano Reggiano Tasting PDO ¥ € 8,00 DECA €1,00
A selection of aged Parmigiano Reggiano Cheeses
You can buy these products in served with Lambrusco jelly BARLEY # €1,00
Basket of fried polenta # €2,50 La Prosciutteria, via F_?rml 9/c Mixed Cheeses ¥ €9,00
and in Silvano Romani’s shops Fresh and aged cheeses from small artisan Service charge €1,50

. . i . !
Home made giardiniera €3,50 silvanoromaniparma.it producers served with fruit jam

75 CL 37,5CL | GLASS
FIRST COURSES SECOND COURSES WHITE T 75CL | 37,5CL | GLASS LAMBRUSCO sorsara €11,00
MALVASIA €11.00 €3.00 Cantine Paltrinieri
Romani selection ’ ’ ROSSO €15,00 | €12,50 | €4,00
ANOLINI PASTAINBROTH #¥ 0 & €9,00 ROAST BEEF i €10,00 MALVASIA €58.00 Monte delle Vigne
g%g;f}i"j‘ngghi;"gfgtﬁ”d Parmigiano Reggiano Monte delle Vigne ’ SANGIOVESE cerecio noc €13,550 | €8,00
’ MARIOLA ¥ €9,50 Fattoria Zerbina
. MALVASIA poEem (sTiLL) €15,00 €4,00
With mashed potatoes Monte delle Vigne GUTTURNIO L starre €14,00 | €9,50
La Ferrai
POTATO GNOCCHI €10,00 HORSE MEAT SPECIALITY o €9,00 LUNA spumANTE EXTRA DRY €13,00 areraa
Served with the sauce of the day La Ferraia (50 Ortrugo - 50 Chardonnay) BRIGA’ €17,50
LaF i erlot - ab. Sauvignon,
For allergens, contact the staff STROLBURGER o €9,50 BLANC DE BLANC srur €13,50 €3,50 a Ferraia (50 Merlot - 50 Cab. Sauvignon)
SWISS CHARD TORTELLI p €800 Strolghino burger Romani selection DESSERT WINES ?
£¥0 ) p PROSECCO vaoo € 14,50 €4,00
Egg pasta filled with ricotta, swiss chard and Parmi- EGGPLANTS PARMIGIANA #¥{ €8,50 Roccat - ControllZSL;dB:/:?aE:tid PASSITO Eepen €17,50 | €4,50
giano Reggiano Cheese, topped with butter designations of origin Carra di Casatico
FILLED MEDAGLIONE #¥e €9,50 PROSECCO vaLpossiaDENE €10,00
Val d’Oca - Millesimato DRINK T
PUMPKIN TORTELLI #v¥eos €8,00 €5,00
Egg pasta filled with mushed pumpkin, Parmigiano SALMON TROUT CARPACCIO >« € 13,00 EI:I%I:A(;A NTE wuiesmaro €20,00 ’ HUGO €4,50
Reggiano Cheese, mostarda, topped with butter SPUMANTE €24.00 SPRITZ €4,50
CHRISTIAN BELLEI M.C. s
SPECIAL MENU Della Volta AMERICANO €5,50
NEGRONI €5,50
BIS OF TORTELLI #¥es €9,00 ROSE’ ¢
EMILIA MENU #v¥e € 14,50 CRAFT BEER ¥
Swiss chard tortelli, strolghino, 24-month Parmigiano L_AMBRUSCO ROSE’ CHARMAT €13,00 | €3,50 ’ 75CL 33CL
LASAGNE ¥t €9.00 Reggiano cheese, fried polenta and water (0.5 L) Lini 310 BIRRIFICIO FARNESE seLecTion €11,00 | €5,00
sEEe ’ KID'S MENU syet €9.50 RED ¢ BIRRIFICIO DUCALE seLecrion €11,00 | €5,00
Potato gnocchi filled with tomato sauce, Mortadella LAMBRUSCO IGT €11,00 €3,00 75CL 50 CL
SOUP OF THE DAY €9,00 Bologna PGI, 24-month Parmigiano Reggiano cheese Romani selection WATER SPARKLING / NATURAL €250 | €2,00
For allergens, contact the staff and water (0.5 L) LAMBRUSCO €12.00 | €850 ’ ’
Cantine Ceci oTEe ’ ’ SOFT DRINKS caLvanina €3,00

L I S T 0 F A L L E R G E N S Customers who wish to consume allergen-free food are kindly requested to inform our staff before ordering. Cross contamination cannot be fully excluded during food preparation in the kitchen. Our dishes may contain the following allergenic substances.

_ o3
). @ f /""; . j ? ‘ ” Q 3& 0 ' F Depending on the season

' . . . and availability, frozen
fish and molluscs and milk and cereals eggs and soy and sulphur dioxide lupin beans and sesame seeds and nuts shellfish and peanuts and mustard and celery and or quick froz)én raw

fish-based products mollusc-based products milk-based products containing gluten egg-based products soy-based products and sulphites lupin-based products sesame- based products shellfish-based products peanut-based products mustard-based products  celery-based products materials may be used



[utte é cominciate nel 1965,
quando la mia famiglia apri la prima
calumerio alle porte di Parma.
Cono pascati ,b/& di cinquan fanni
in cul abbiamo (avorats
per migliorarci sempre.

(e percone che come me, di mestiere
cercano la 7«@/%2&, hanno é/‘royna di rinnovarsi
e di creccere, perché (a ricerca
del ricvltateo eccellente non ¢ ferma ma.

Il nostro é “qusto emiliano”
e ne andiamo orqoglios,
e ) o f \ .
perché [Emilia é terra ricca e generoga,
un ecperienza di capori ctraordinaria,
che noi viviamo in prima percona
Con wome e cognome, come vna ctretta di mano.

PIACERE,

S&&@M %WW





