
€ 10,00 

LASAGNE

ZUPPA DEL GIORNO

€ 9,00 

GNOCCHI DI PATATE

€ 9,00 

ROAST BEEF € 10,00 

MARIOLA € 9,50 
Con purè di patate

Hamburger di strolghino

BATTUTA DI CAVALLO € 9,00 

STROLBURGER € 9,50 

PARMIGIANA DI MELANZANE € 8,50 

MEDAGLIONE FARCITO € 9,50 

CARPACCIO di TROTA SALMONATA € 13,00 

ANOLINI IN BRODO € 9,00 
Pasta all’uovo con ripieno di carne
e Parmigiano Reggiano

TORTELLI DI ERBETTA € 8,00 
Pasta all’uovo con ripieno di ricotta,
erbette e Parmigiano Reggiano

Pasta all’uovo con ripieno di zucca,
Parmigiano Reggiano e mostarda

Per gli allergeni rivolgersi al personale

Per gli allergeni rivolgersi al personale

Per gli allergeni rivolgersi al personale

TORTELLI DI ZUCCA € 8,00 

BIS DI TORTELLI € 9,00 

Con sugo del giorno

MENU EMILIA € 14,50 
Tortelli di erbetta; tagliere con strolghino, Parmigiano 
Reggiano 24 mesi, polenta fritta e acqua (50 CL)

MENU BIMBI € 9,50 
Gnocchi di patate al pomodoro; tagliere con mortadella 
Bologna IGP, Parmigiano Reggiano 24 mesi e acqua (50 CL)

MALVASIA € 3,00 € 11,00 
Selezione Romani

MALVASIA € 8,00 
Monte delle Vigne

LAMBRUSCO IGT € 3,00 € 11,00 

€ 12,00 

Selezione Romani

LAMBRUSCO OTELLO € 8,50 
Cantine Ceci

MALVASIA FERMA POEM € 4,00 € 15,00 
Monte delle Vigne

LUNA SPUMANTE EXTRA DRY € 13,00 
La Ferraia (50 Ortrugo - 50 Chardonnay)

BLANC DE BLANC BRUT € 3,50 € 13,50 
Selezione Romani

PROSECCO DOC € 4,00 € 14,50 
Roccat - Valdobbiadene

PROSECCO MILLESIMATO € 10,00 
Val d’Oca - Valdobbiadene

SPUMANTE MILLESIMATO M.C. € 5,00 € 20,00 
Lini 910

SPUMANTE CHRISTIAN BELLEI M.C. € 24,00 
Della Volta

LAMBRUSCO ROSE’ CHARMAT € 3,50 € 13,00 
Lini 910

75 CL 37,5 CL CALICE LAMBRUSCO SORBARA € 11,00 
Cantine Paltrinieri

ROSSO € 4,00 € 12,50 € 15,00 

€ 13,50 

Monte delle Vigne

SANGIOVESE CEREGIO DOC € 8,00 
Fattoria Zerbina

GUTTURNIO LE STAFFE € 9,50 € 14,00 
La Ferraia

BRIGA’ € 17,50 
La Ferraia (50 Merlot - 50 Cab. Sauvignon)

PASSITO EDEN € 4,50 

HUGO € 4,50 
SPRITZ € 4,50 

SOFT DRINKS GALVANINA € 3,00 

ACQUA FRIZZANTE / NATURALE € 2,00 

AMERICANO € 5,50 
NEGRONI € 5,50 

€ 17,50 

€ 2,50 

Carra di Casatico

75 CL 37,5 CL CALICE

33 CL75 CL

75 CL 50 CL

BIRRIFICIO DUCALE SELEZIONE

BIRRIFICIO FARNESE SELEZIONE € 11,00 

€ 11,00 € 5,00 

€ 5,00 

MENU SPECIALI

DEGUSTERIA € 8,50
Insalata mista, pomodorini, Prosciutto di 
Parma DOP Riserva, burratina pugliese

Con zabaione

Con zabaione, da condividere

CONTORNO PICCOLO / GRANDE € 3,50 € 6,50

PATATE AL FORNO € 3,50

EMILIANA € 8,00
Insalata mista, uova sode BIO, acciughe di 
Parma, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP

VEGETARIANA € 7,50
Insalata mista, carciofini croccanti 
sott’olio, pomodorini, noci, crostini

VOLADORA € 9,00
Insalata mista, noci, pere, Parmigiano 
Reggiano DOP, Prosciutto di Parma DOP

BATTISTERO
Prosciutto di Parma DOP Riserva*, 
Culatello di Zibello DOP, Strolghino,
Parmigiano Reggiano nostra selezione

Singolo Doppio

Doppio

Doppio

DUOMO € 16,00
Prosciutto di Parma DOP Riserva*, Pancetta Riserva, 
Coppa di Parma IGP, Salame di Felino IGP

REGIO € 22,00
Prosciutto di Parma DOP Riserva*,
Culatello di Zibello DOP, Salame di Felino IGP, 
Spalla di San Secondo Cotta, 
Parmigiano Reggiano 24 mesi e giardiniera

Prosciutto di Parma DOP Riserva*,
Salame di Felino IGP, Parmigiano Reggiano 24 mesi,
Caciotta del nostro caseificio

CULATELLO DI ZIBELLO DOP

Tutti i nostri prodotti sono in vendita
presso La Prosciutteria, via Farini 9/c

e nei negozi di Silvano Romani. 
silvanoromaniparma.it

€ 16,00

PROSCIUTTO DI PARMA DOP* € 10,00

* Riserva minimo 24 mesi

100% Bellota

con giardiniera artigianale

COPPA DI PARMA IGP € 8,50

SALAME DI FELINO IGP € 8,50

JAMÓN IBERICO € 18,00

PROSCIUTTO DI PARMA DOP* € 13,00

PARMA & IBERICO € 15,00

SPALLA DI S. SECONDO COTTA € 9,00
PILOTTA € 12,00

Cestino di polenta fritta € 2,50

Vasetto di giardiniera della casa € 3,50

TAGLIERI
Selezione Silvano Romani

CUCINA

SINGOLI MISTI

 € 20,00 € 11,00

Singolo

Singolo

 € 9,50

BIANCHI

ROSE’

ROSSI

DA DESSERT

APERITIVI

BIRRE ARTIGIANALI

PRIMI SECONDI

TAGLIATI A COLTELLO

LISTA ALLERGENI Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni incrociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

pesce e prodotti
a base di pesce

latte e prodotti 
a base di latte

cereali contenenti
glutine

frutta a gusciocrostacei e prodotti 
a base di crostacei

uova e prodotti
a base di uova

soia e prodotti
a base di soia

lupini e prodotti
a base di lupini

semi di sesamo e prodotti
a base di semi di sesamo

 senape e prodotti
a base di senape

sedano e prodotti
a base di sedano

piatti preparati con
materia prima congelata

molluschi e prodotti
a base di molluschi

arachidi e prodotti
a base di arachidi

anidride solforosa
e solfiti

Verticale di Parmigiano Reggiano DOP € 8,00
Selezione di Parmigiano Reggiano di varie 
tipologie servita con gelatina di Lambrusco

Degustazione di formaggi assortiti € 9,00
Formaggi freschi ed affinati di piccoli 
produttori artigianali, accompagnati
da mostarde di frutta

SBRISOLONA € 4,50

TORTE MISTE € 8,00

BAVARESE DI CIOCCOLATO € 5,00

CREMA CATALANA € 4,50

CROSTATA DELLA CREDENZA € 3,50

SALAME DI CIOCCOLATO € 4,50

Coperto € 1,50

DECAFFEINATO € 1,00

ESPRESSO € 1,00

ORZO € 1,00

INSALATE &
TAGLIERI DI FORMAGGI

DOLCI &
CAFFE’

CANTINA
Aperitivi e bevande

€ 10,00 

LASAGNE

SOUP OF THE DAY

€ 9,00 

POTATO GNOCCHI

€ 9,00 

ROAST BEEF € 10,00 

MARIOLA € 9,50 
With mashed potatoes

Strolghino burger

HORSE MEAT SPECIALITY € 9,00 

STROLBURGER € 9,50 

EGGPLANTS PARMIGIANA € 8,50 

FILLED MEDAGLIONE € 9,50 

SALMON TROUT CARPACCIO € 13,00 

ANOLINI PASTA IN BROTH € 9,00 
Egg pasta with meat and Parmigiano Reggiano 
Cheese filling, in broth

SWISS CHARD TORTELLI € 8,00 
Egg pasta filled with ricotta, swiss chard and Parmi-
giano Reggiano Cheese, topped with butter

Egg pasta filled with mushed pumpkin, Parmigiano 
Reggiano Cheese, mostarda, topped with butter

For allergens, contact the staff

For allergens, contact the staff

For allergens, contact the staff

PUMPKIN TORTELLI € 8,00 

BIS OF TORTELLI € 9,00 

Served with the sauce of the day

EMILIA MENU € 14,50 
Swiss chard tortelli, strolghino, 24-month Parmigiano 
Reggiano cheese, fried polenta and water (0.5 L)

KID’S MENU € 9,50 
Potato gnocchi filled with tomato sauce, Mortadella 
Bologna PGI, 24-month Parmigiano Reggiano cheese 
and water (0.5 L)

MALVASIA € 3,00 € 11,00 
Romani selection

MALVASIA € 8,00 
Monte delle Vigne

LAMBRUSCO IGT € 3,00 € 11,00 

€ 12,00 

Romani selection

LAMBRUSCO OTELLO € 8,50 
Cantine Ceci

MALVASIA POEM (STILL) € 4,00 € 15,00 
Monte delle Vigne

LUNA SPUMANTE EXTRA DRY € 13,00 
La Ferraia (50 Ortrugo - 50 Chardonnay)

BLANC DE BLANC BRUT € 3,50 € 13,50 
Romani selection

PROSECCO VALDOBBIADENE € 4,00 € 14,50 
Roccat - Controlled and warranted
designations of origin

PROSECCO VALDOBBIADENE € 10,00 
Val d’Oca - Millesimato

SPUMANTE MILLESIMATO M.C. € 5,00 € 20,00 
Lini 910

SPUMANTE CHRISTIAN BELLEI M.C. € 24,00 
Della Volta

LAMBRUSCO ROSE’ CHARMAT € 3,50 € 13,00 
Lini 910

75 CL 37,5 CL GLASS LAMBRUSCO SORBARA € 11,00 
Cantine Paltrinieri

ROSSO € 4,00 € 12,50 € 15,00 

€ 13,50 

Monte delle Vigne

SANGIOVESE CEREGIO DOC € 8,00 
Fattoria Zerbina

GUTTURNIO LE STAFFE € 9,50 € 14,00 
La Ferraia

BRIGA’ € 17,50 
La Ferraia (50 Merlot - 50 Cab. Sauvignon)

PASSITO EDEN € 4,50 

HUGO € 4,50 
SPRITZ € 4,50 

SOFT DRINKS GALVANINA € 3,00 

WATER SPARKLING / NATURAL € 2,00 

AMERICANO € 5,50 
NEGRONI € 5,50 

€ 17,50 

€ 2,50 

Carra di Casatico

75 CL 37,5 CL GLASS

33 CL75 CL

75 CL 50 CL

BIRRIFICIO DUCALE SELECTION

BIRRIFICIO FARNESE SELECTION € 11,00 

€ 11,00 € 5,00 

€ 5,00 

SPECIAL MENU

DEGUSTERIA € 8,50
Mixed salad, tomatoes,
Reserve Parma Ham PDO*, Puglia Burratina

Served with zabaione

Catalan cream

Served with zabaione (to share)

SIDE DISH SMALL / BIG € 3,50 € 6,50

OVEN BAKED POTATOES € 3,50

EMILIANA € 8,00
Mixed salad, BIO boiled eggs, Parma anchovies, 
24 months Parmigiano Reggiano Cheese

VEGETARIANA € 7,50
Mixed salad, small scrunchy artichokes in oil, 
cherry tomatoes, walnuts, toasted bread crostini

VOLADORA € 9,00
Mixed salad, walnuts, pears, Parma ham, 
24 months Parmigiano Reggiano Cheese

BATTISTERO
Reserve Parma Ham PDO*, Culatello di Zibello PDO, 
Strolghino, Parmigiano Reggiano Cheese our selection

Single Double

Double

Double

DUOMO € 16,00
Reserve Parma Ham PDO*, Reserve Pancetta,
Parma Coppa PGI, Salame di Felino PGI

REGIO € 22,00
Reserve Parma Ham PDO*, Culatello di Zibello PDO, Salame di 
Felino PGI, San Secondo Cooked Shoulder Ham, 24 months 
Parmigiano Reggiano Cheese and home made giardiniera

Reserve Parma Ham PDO*,
Salame di Felino PGI, 24 months Parmigiano Reggiano Cheese,
our dairy caciotta

CULATELLO DI ZIBELLO PDO

You can buy these products in 
La Prosciutteria, via Farini 9/c
and in Silvano Romani’s shops

silvanoromaniparma.it

€ 16,00

PARMA HAM PDO* € 10,00

* Over 24 month

100% Bellota

with home made giardiniera

PARMA COPPA PGI € 8,50

SALAME DI FELINO PGI € 8,50

JAMÓN IBERICO € 18,00

PARMA HAM PDO* € 13,00

PARMA & IBERICO € 15,00

S.SECONDO COOKED SHOULDER HAM € 9,00
PILOTTA € 12,00

Basket of fried polenta € 2,50

Home made giardiniera € 3,50

COLD CUTS BOARDS
Silvano Romani Selection

HOT MEALS

 € 20,00 € 11,00

Single

Single

 € 9,50

WHITE

ROSE’

RED

DESSERT WINES

DRINK

CRAFT BEER

FIRST COURSES SECOND COURSES

HAND SLICED

Parmigiano Reggiano Tasting PDO € 8,00
A selection of aged Parmigiano Reggiano Cheeses 
served with Lambrusco jelly

Mixed Cheeses € 9,00
Fresh and aged cheeses from small artisan 
producers served with fruit jam

SBRISOLONA € 4,50

SELECTION OF CAKES € 8,00

CHOCOLATE BAVAROIS € 5,00

CREMA CATALANA € 4,50

HOME MADE TART € 3,50

CHOCOLATE SALAMI € 4,50

Service charge € 1,50

DECA € 1,00

ESPRESSO € 1,00

BARLEY € 1,00

SALADS &
CHEESES BOARDS

DESSERTS &
COFFEE

WINE
Drink & Beverage

fish and
fish-based products

milk and 
milk-based products

cereals
containing gluten

nuts shellfish and 
shellfish-based products

eggs and
egg-based products

soy and
soy-based products

lupin beans and 
lupin-based products

sesame seeds and
sesame- based products

 mustard and
mustard-based products

celery and
celery-based products

Depending on the season
and availability, frozen 

or quick frozen raw 
materials may be used

molluscs and
mollusc-based products

peanuts and
peanut-based products

sulphur dioxide 
and sulphites

LIST OF ALLERGENS Customers who wish to consume allergen-free food are kindly requested to inform our staff before ordering. Cross contamination cannot be fully excluded during food preparation in the kitchen. Our dishes may contain the following allergenic substances.

LOCAL SALAMI BOARDS SPECIAL BOARDS






